Zsolt utazasa: ha szombat, akkor fényképes gasztrotuira
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A gasztrotura Takajamdban folytatddott. EIGsz6r megkdstoltam a takajamai ramen levest, amit
nagyon hirdettek, hogy szuper, de semmi extra, olyan, mint a t6bbi.
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H Grilled seaweed
This is Takay amen et
With its traditional taste

Takayama Ramen has been popular fors A
If you come to Takayama, you must ai Ry this local meal
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AA YA e LIFER, 3

FEWUL, —BFREMINLERRA. F 4 " f
J Using crimped fine noodles.

‘ £ & You will be amazed by the texture.

W A

WikIAE.
Hida Leek W SR O .
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produced. Enjoy the harmony

of the amazing soup, fancy
sweetness and faint bitterness.
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Soup
The soup made from delicious water in : - g %
Takayama. It is soy-sauce based broth using = - E “
chicken and small dried sardines. Enjoy the light orvTs 3 7 4 > Grilled pork
and rich flavor of traditional taste. Grilled pork made in Japan with special sauce.
Enjoy the pork filled with delicious flavor.
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Viszont a mdsik étteremben, ahol mdr az ét drai nyitds el6tt dlit a sor — mint kideriilt, hogy nem
véletleniil —, az egyik kedvenc japdn ételemet a szukijakit ehettem: hidai marhdbdl.
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Az egyik legjobb marhahts Japdnban. A fekete haju japdn szarvasmarha gazdag természeti
kérnyezetben né fel a gifui teriileten: a kérnyezd hegyekben legelé dllatok husa kiilénlegesen jo

mindéséqgli — szerintem legaldbb olyan jo, mint a kobei marha (aminek a fenséges izeirdl itt, és itt,
valamint itt irtunk mdr).
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A Hida-marhdt nemcsak siitve fogyasztjdk, de ehetd nyersen, vagy éppen, csakhogy pindurkdt piritva
is — sushiként.
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A szukijaki egy leves vagy pdrkélt tipusu étel, amit hagyomdnyos nabemono (japdn hot pot, vagyis
alacsony falu serpenyd) stilusban készitenek, ott el6ttiink az asztalon: hdat, valami fenséges!

Ez dltaldban vékonyra vdgott marhahusbdl és zéldségekbdl dll, melyeket szjaszdszt, cukrot és mirint
tartalmazo szészban pdrolnak meg, alacsony hot pot-ban.

Miel6tt megeszik, az 6sszetevéket dltaldban egy kis tdl felvert, nyers tojdsba mdrtjdk.
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Egyszertien zsenidlis étel!

— irta kollégank.

Jurdk Zsolt utazdsi tandcsadé 1980 dta a vildg 112 orszdgdban jdrt, szinte mindenhol tébbszér is,
tébb mint 2 millio kilométert utazott, 11 hajdstdrsasdg 46 utjan volt, igy tébb, mint egy évet toltott
luxushajokon, 500 ezernél is tébb fénykép van a gylijteményében, ami az utazdsai sordn késziilt.
Hdrom éve megalapitotta a World Travel Mastert. Elménybeszdmoldival, irdsaival rendszeresen
jelentkezik oldalunkon.
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